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Cateringmappe

.Unser Catering lasst keine Wunsche offen. Wir liefern Innen alle Formen
von Catering fur Ihre Veranstaltung, von Buffets Uber exklusive MenuUs
oder auch das Fingerfood zu einem Empfang. Wir begeistern Sie mit
unserem exklusivem Catering und kulinarischen Highlights und legen dabei
groten Wert auf Frische und Qualitat Bei der Auswahl unserer
Produkte achten wir besonders auf Regionalitat und auf saisonale
Produkte. Neben den Speisen organisieren wir Ihnen selbstverstandlich
auch das beno&tigte Equipment sowie
Geschirr, Besteck und Glaser.

Lassen Sie sich von unseren Vorschlagen
inspirieren und genieRen Sie

unser Catering aus Leidenschaftl

Ao et

Lars Prior und Robert Heinrich

Firmeninhaber
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Buffetvariation |

Vorspeisen

Pikant gewurzte Riesengarnelen an hausgemachter Aioli
Frisches Lachsfilet in vollmundiger Zitronengras-Basilikummarinade

Geflugelvariation mit Crispy Chicken Fingers, kleinen Hahnchenkeulen und marinierten
Brustfiletstiuckchen an Mango-Chili-Dip

Vitello tonnato - fein geschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce bedeckt und
Kapern umlegt

Salatvariationen

Frische Salatauswahl mit grinem Gartensalat, Sonnenmais,
frischer Paprika und Gurkenscheiben an Italian Dressing

Salat von knackigen Cherrytomaten mit Mozzarellaballchen
in Basilikumdressing mariniert

Bunter Pastasalat mit mediterranem Gemuse an Balsamico

Dazu reichen wir ofenfrisches Ciabatta & Olivenbrot,
sowvie Butter & Krauterquark

Hauptspeisen

Frisches Lachsfilet auf einem Bett aus Blattspinat an einer Zitronen-Buttersauce
Frisch aufgeschnittener Kalbsricken unter der Krauterkruste an Morchelrahmsauce
Glasierte Maispoularde mit gebratenen Paprikastreifen an Sherryschaum

Tagliatelle in getruffelter Steinpilzsahne - vegetarisch

Beilagen

Frische Pasta geschwwenkt in Knoblauch-Olivenol
Kartoffelchen an frischem Rosmarin

Spdtzle mit frischen Krautern
Schupfnudelpfanne

Mediterrane Gemusepfanne

Gelbe und grune Zucchinitaler in Knoblauchbutter geschwenkt

NaChSpeisen in kleinen Glaschen angerichtet

Mascarponecreme mit frischen Beeren
Frischer Obstsalat an Vanilleschaum

Walnussmousse an Ahorncreme
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Servierte Vorspeise

Hochzeitssuppe mit GemuUseeinlage und Markballchen

Auf den Tischen werden ofenfrisches Brot sowie Butter, Quark mit frischen
Gartenkrautern, Aioli und Ol eingedeckt

Vorspeisen

Mit Sesam ummantelte Poulardenbrustchen mit Mango-Chili-Dip
Rosa gebratenes Roastbeef an Sahnemeerrettich
Gegrillte Scampispie3e in Knoblauch-Krautermarinade

Schiffchen der Galiamelone mit Feigen und Parmaschinken umwickelt

Salatvariationen

Tomatensalat mit Ziegenkase und Balsamicodressing
Rucolasalat mit frischen Feigen, Mozzarella und gesplittertem Parmesan an Vinaigrette

Maccaronisalat mit Broccoliré3chen an Krautervinaigrette

Hauptspeisen

Gebratene Schweinemedaillons in leichter Pfefferrahmsauce
Hahnchenbrust mit Spinat-Feta gefullt an einer Sahnereduktion

Roulade vom Angus-Rind gefullt mit frischen Strauchtomaten, italienischem Mozzarella
und Basilikum

Saltimbocca vom Seelachsfilet mit Gemusestreifen gefullt an Wermutbutter

Gefullte Zucchini mit Spargel und Pinienkernen an Ziegenfrischkasesauce - vegetarisch

Beilagen

Trilogie von der Bandnudel
Meersalzkartoffelchen in Olivendl angerdstet
Reis in Butter geschwenkt

Saisonale Gemuseauswahl an Sauce Bernaise

Prinzefbohnen im Speckmantel

NaChSpeisen in kleinen Glaschen angerichtet

Mousse au Chocolate mit Schokoladensplittern
Erdbeer-Tiramisu
Pyramide aus gefulliten Windbeuteln
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ANTi Pasti

Bruschetta — gertstete Brotscheiben mit Tomatenwdrfeln und frischen Krautern belegt
In Olivendl angebratene Paprikaschoten und Zucchinistreifen
Hausgemachtes Pesto Basilico an Buffelmozzarella

Schwarze und grune Oliven mit Mandelstiften

Salatvariationen

W(rziger Rucolasalat mit Splittern von frischem ,Grana Padano Parmesan®
an Brombeerdressing

Geflugelsalat mit Papaya und Champignons
Penne-Nudelsalat "Pesto Rosso” mit rotem Pesto, Kirschtomaten und Pinienkernen
Mediterraner Bauernsalat mit Oliven und Schafskdse

Dazu reichen wir herzhaftes Ciabatta mit getrockneten Tomaten und Basilikum,
Krauterbutter und Aioli

Hauptspeisen

Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Pfifferlingen an Sahnesauce
Eifeler Schweinertcken in grinem Pesto gewalzt an Weipwein-Thymian-Sauce

Mediterrane Gemusepfanne mit kleinen Kartoffeldrillingen und Couscous - vegetarisch

Beilagen

Bunte Fettuccine

Basilikum-Gnoccis

Wildreis

Bunter Gemusesalat mit Cabanossi

Broccolisalat mit Kochschinken und getrockneten Tomaten

Nachspeisen

Obstpalme mit frisch aufgeschnittenem Obst der Saison

Internationale Kaseauswvahl mit Weintrauben

INn kleinen Glaschen angerichtet
Brombeergrutze mit Zimt-Vanillesauce

Creme Caramel
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Auf den Tischen werden Bergsalz, Orangenpfeffer und Olivenol eingedeckt

Vorspeise

Piatto Antipasti

Luftgetrockneter italienischer Schinken getopt mit Splittern von frischem ,Grana Padano
Parmesan”, hausgemachtes Grillgemuse, grune Oliven, Salami Napoli,

hausgemachtes Pesto Basilico und Buffel-Mozzarella

Hauptspeise

Filet vom Angus Rind auf einer volimundigen Cranberry- Sauce

gebunden mit Chili-Bitterschokolade, begleitet von einer Trilogie der Bandnudel
und glasiertem Mohrengemuse

Vegetarische variante

Lasagne al Forno mit Auberginen, Paprika, Zucchinttnd Champignons,
dazu eine fruchtige Tomatensofse

Dessertvariation

Mascarponecreme mit Himbeeren, Parfait von der schwarkzen Schokolade,
Topfennocken, angerichtet auf einem Fruchtspiegel
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Menuvariation |l

Auf den Tischen werden Bergsalz, Orangenpfeffer und Olivendl eingedeckt

Vorspeise

Riesengarnelen auf einem Strau(3 von Blattsalaten an Grillgemuse,
dazu frisch gehobelter Parmesan und hausgemachtes Rucola-Senf-Dressing

Hauptspeise

Tranchen vom Kalbsfilet an Madeirareduktion umlegt von glacierten Zucchinitalern,
Kartoffelchen und mit Rosmarin gespickter Strauchtomate

Vegetarische variante

Halbe Paprikaschote mit Couscous gefullt und Brie Uberbacken an Frischkasesauce

Dessertvariation

Schokoladen-Panna Cotta mit Amaretto-Himbeeren und Schokoladenmikado
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Auf den Tischen werden Bergsalz, Orangenpfeffer und Olivendl eingedeckt

Suppe

Mediterrane Tomatencreme getopt mit einem Créme-fraiche-Haubchen
und mit Basilikum abgerundet

Salatvariation

Salate aus dem Garten mit rosa gebratener Wildentenbrust an Orangencreme

Hauptspeise

Kalbsfilet im Pfifferling- Krautermantel auf Sherryschaum
pegleitet von karamellisierten Zuckerschoten und grinen Bandnudeln

Vegetarische variante

Trilogie von der Bandnudel mit grunem Spargel und Cherrytomaten an Basilikumschaum

Dessertvariation

Marillenknodel auf Mango-Fruchtspiegel und mit exotischen Fruchten umlegt
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Auf den Tischen werden Bergsalz, Orangenpfeffer und Olivendl eingedeckt

sSuppe

ChampagnerschaumsUppchen mit Pistazien-Quarkkl®3chen

Salatvariation

Mikado von grunem und weif3em Spargel mit Erdbeeren auf Rucolasalat
an Pinienkernen und gehobeltem Parmesan geschmacklich abgerundet durch
hausgemachtes Balsamico- Dressing

sorbet

Limetten- Melisse- Sorbet

Hauptspeise

Lammrucken unter der Pecorinokruste mit grunen Bohnen«*
kleinem Ratatouille und Nocken vom Risotto

Vegetarische Variante

Karottenpuffer mit Sesam an gerahmten Steinchampignons

Dessertvariation

Erdbeertiramisu auf einem Vanillespiegel
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Fmgerfood

Variation |

Frische Flammkuchen Elsasser Art (Speck & Zwiebeln)
Blatterteigtaschen gefullt mit Lachs, Thunfisch und Spinat
Marinierter Garnelenlollipop

Hausgemachte Frikadellchen mit feurigem Chili-Dip

Tomate- Mozzarellaspief3 in Basilikum und Olivendl mariniert

Variation Il

Kasewurfel mit Trauben und Ananas angerichtet
Garnelenspief3 in Knoblauch mariniert
Frische Flammkuchen Griechischer Art (Hirtenkase und Peperoni)
Fire Roasted Chicken Fingers mit Salsadip

Kleine Wraptaschen mit Sommergemuse gefullt

Variation lll

Kleine vegetarische Fruhlingsrolichen

Verschieden belegte Canapées
(Baguetttescheiben mit Salat und z B. Roastbeef, Lachs, Forellenfilet,
Schinken, Kase, Braten, Tortenbrie belegt)

Crispy Chicken Fingers Tikka mit Krauterdip
Frische Flammkuchen Mediterran (Wildlachs und Garnelen)

Kleine Wraptaschen mit Huhnerfleisch und Sommergemuse gefullt

variation IV

Geflugelspie3chen mit verschiedenen Marinaden
Garnelen im Knuspermantel
Pumpernickeltaler mit Frischkdasecreme und Lachs an gehackten Dillspitzen
Datteln im Speckmantel
Minipizza Margherita

Tel: 02226/809966 info@evation.de www.evation.de



Variation |

Auf Platten serviert

Schafskdse im Zucchini-Mantel mit getrockneten Tomaten
Melonen-Parmaschinkenspie3e
Streifen von Poulardenbrustchen auf gerdsteten Ciabattascheiben

In Schalchen angerichtet

Schafskdse im Zucchini-Mantel mit getrockneten Tomaten

INn Weckglaschen kalt angerichtet

Rosa gebratenes Roastbeef auf Kartoffel-Gurkensalat
Raucherlachs-Rolichen gefullt mit einer Apfel- Dillcreme

AUf LofTfeln serviert

Hausgemachte Chilifleischballchen auf fruchtigen Selleriestreifen

Variation i

INn Weckglaschen kalt angerichtet

Tomate-Mozzarellasalat mit frischem Basilikum
Vegetarisch gefullte Nudeltaschen mariniert mit frischem Basilikum und Olivendl

Avocado-Mozzarella-Mango-Salat mit mariniertem Hahnchenspie[3

In Weckgldaschen heif3 angerichtet

Safran-Brunnenkresse-Risotto mit Garnele und Tomatenpesto

Warmer Speckkartoffelsalat mit hausgemachtem Fleischballchen

INn Schalchen angerichtet

Parmesansuppe mit Pfifferlingen

Dessert im Weckglas angerichtet

Mango-Maracujamousse mit frischer Minze
Cappuccinocreme
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variation lli

INn Weckglaschen kalt angerichtet

Schweinefilet auf Waldorfsalat
Salat von grunen und gelben Zucchini mit mariniertem Kalbstafelspitz

Rucolasalat mit Parmesanraspeln und gebratener Gamba an Balsamico

In Weckglaschen heif3 angerichtet

Filetmedaillon vom Eifelrind auf Rotwein-Balsamico-Jus mit Serviettenknddelscheibe

Mit Mornaycreme gratinierte Jacobsmuschel auf einem Bett
aus mariniertem Belugalinsensalat

Entenbrust mit Orangen-Kardamon-Sauce auf Linsensalat

Dessert im Weckglas angerichtet

Créme de Cassis mit gerdsteten Pinienkernen

Creme Bralée von der Tonka Bohne mit Lavendel verfeinert
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BBQ Variation |

Vorspeisen

Kirschtomatensalat mit Mozzarella di Buffalo, roten Zwiebeln,
Tomatenpesto und Knoblauch-Crodtons

Salatvariation vom Feld mit Honig-Senf-Dressing

Cous-Cous Salat mit Fenchel, Cherrytomaten,
karamellisierten Pfirsichen und Sherry-Vinaigrette

Dazu reichen wir verschiedene Ciabatta und Foccacia mit Pesto- und Tomatenbutter,
zweli verschiedene Dips und eine reiche Auswahl an Grill-Saucen
(z.B.: Sauce Tartare, Cocktail-, Smokey-BBQ-, Curry-, Steak-, Mango-Chili-Sauce)

Hauptspeisen

Saftiges Rumpsteak in Teriyaki Marinade
Lachssteak in Limonenmarinade
Riesenchampignons gefullt mit Kdase-Lauch-Creme und Parmesan Reggiano

Schweinefiletmedaillons ,Andaluz’

Beilagen

Rosmarin-Kartoffeln mit zerstof3enem Meersalz
Gemusepfanne mit Sprossen und frischem Ingwer verfeinert
Saisonpilze mit Thymian und Knoblauch gebraten

Gruner Spargel mit Speck umwvickelt

Nachspeisen

Frische Erdbeeren mit Balsamicoglace

Hausgemachtes Tiramisu mit Amaretto-Likor
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BBQ Variation i

Vorspeisen

Gruner Spargelsalat mit Cherrytomaten, Ziegenkase und Balsamico-Vinaigrette
Gemischte Antipastiselektion (z B. mit Paprika, Auberginen und Champignons)
Mozzarella mit Mango-Carpaccio und Granatapfelpesto

Dazu reichen wir eine Auswahl mediterraner Ciabatta, Salzbutter und Knoblauch-Aioli,
sowie verschiedene Grillsaucen (z B.: Sauce Tartare, Cocktail-, Smokey-BBQ-, Curry-,
Steak-, Mango-Chili-Sauce)

o
e

Hauptspeisen

Roastbeef in Olivendl mit Black Pepper &

Grillkase Packchen mit Oliven, getrockneten Tomaten und Fetakdse

Riesengarnelenspief3e umgeben von Knoblauch 34
'
Hahnchenkeulen ,Texas Style Hot and Sour*® JT

Beilagen

Hausgemachte Tomaten- und Olivengnocchi in Salbeibutter geschwenkt

Mediterranes Pfannengemuse
Kartoffelgratin mit Muskat und Knoblauch

Karamelisierte Maiskolben mit Meersalz N aCh S pe | sen

Espresso-Biskuit-Creme mit frischen Himbeeren

Joghurt-Quark-Mousse mit braunem Zucker und marinierten Erdbeeren
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Vorspeisen

Bunter farfalle Salat mit Sommergemuse und gebratenen Garnelen

Herzhafter Krautsalat mit Paprikastreifen
Salat von Cherrytomaten und Mozzarellakugeln in Basilikumdressing

Wdlrziger Rucolasalat mit Splittern von frischem ,Grana Padano Parmesan®
an Brombeerdressing

Hauptspeisen

Frisch gegrilltes Spanferkel

Packchen vom Lachsfilet in Knoblauch- Krautersud
Gegrilltes Anti-Pasti GemuUse

Hahnchenbrustfilet in Chili-Knoblauchmarinade

Frisch zubereitete Paella mit ausgewahltem Fisch & Fleisch aus der Riesenpfanne

Beilagen

Datteln im Speckmantel
Kartoffelgratin

Brokkoli mit Mandelbutter NaChSpeisen

Penne al arabiatta (scharf)
Herrencreme mit Jamaica-Rum und Schokoladenraspel

Granatapfeljoghurt
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Fruhstluck

Verschieden belegte Canapées (Baguettescheiben mit Salat und z B. Roastbeef, Lachs,
Forellenfilet, Schinken, Kase, Braten, Tortenbrie belegt)

Vegetarische Mini Wraps mit Gurke, Tomate, Paprika und Avocado

Mini Croissants

Rohkoststicks mit Krauterquark

Frisches Obst

Mittagsbuffet

Gegrilltes Anti-Pasti Gemuse

Salat von Cherrytomaten mit Mozzarellaktigelchen an Basilikumdressing

Frische Feigen und Melone an Parmaschinken gelegt

Gebeizte Lachsforellenfilets mit kleinen Drilingen an Orangen-Buttersauce

Hahnchenbrustfilet auf feinem Ratatouillegemuse mit Fettucine

an mediterraner Tomatensauce

Dazu reichen wir Paninibrotchen und Krauterbutter

FUr den Nachmittag

Apfel- und Kirschstreusel vom Blech

Flving Buffet am Abend

Reichhaltiger Obstkorb

Im Glaschen kalt serviert

Feigen-Melonensalat mit San Daniele-Schinken und frischer Minze

Saté Spief3chen mit Huhnchen in verschiedenen Marinaden

Mediterraner Pastasalat mit getrockneten Tomaten, Rucola und Pinienkernen

Tel.: 02226/809966

Baconspie3e auf Mdhren-Mandarinen-Ragout

Im Glaschen warm serviert
Champagnerschaumsuppchen

Wildragout auf Butterspdtzle
Talapia-Ragout in roter Currysauce
Hahnchenbrust asiatisch auf Chinagemuse

Pochiertes Schweinefilet auf Pfifferlingragout

Im Glaschen suf3 serviert
Créme de Cassis mit gerdsteten Pinienkernen
Tiramisu

Fruchtspiefchen
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Firmenevent ||

Fruhstluck

Herzhaft belegte Brotchen mit Salat, Gurke und Tomate
Wraps mit Thunfisch, Hahnchen oder Salat
Laugengeback

Schinken-Kase Croissants

Mini Schokoladen Croissants

Joghurtcreme mit Fruchten in kleinen Glaschen angerichtet

Mittagsbuffet

Romersalat mit sautierten Prosciuttostreifen an Ceasardressing

Verschiedene Obst- und GemuUsespief3e

Knackiger Feldsalat mit Brotcrottons und Krautervinaigrette
Tomatensalat mit Fetakase und Balsamicodressing

Dazu reichen wir eine kleine Brotauswvahl , Aioli und Krauterbutter

Paella Valenciana — Spanische Reispfanne mit Huhnchen, Erbsen und Safran
Saltimbocca vom Schweinefilet an Salbeijus
Philadelphia-Ravioli mit Rucola an Oliven-Mandelpesto
Mandelreis

Parmesankartoffeln

Mediterranes Grillgemuse

\3“‘ : A ‘é. ‘ Sudlandischer Obstsalat mit gerdsteten Mandelblattchen
N L R Vanillemousse mit Nektarinen

FUr den Nachmittag
Minibrownies
Minimuffins

Minizimtschnecken

NMentu am Abend

Sommerliche Salatvariation mit Ziegenkase und Honigvinaigrette an Walnussen,
Parmesanspalten und Basilikum-Himbeerdressing

Spargelragout von weif3em und grinem Spargel an Zucchini und bunter Paprika
mit gebratenem Zander

Schaumwveinsorbet von der Williamsbirne

Rinderfilet auf Merlot-Schalotten-Konfit
mit karamellisierten Bundmohren und Sellerie-Kartoffelpuree an Butter

Mango-Maracujamousse an frischem Obst mit einem Schokoladenklchlein
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